Klimastandgerat fir das Handwerk

Klimastandgerat
KSG

Starten Sie jetzt mit Ihren eigenen Salami-
und Rohschinken-Produkten

Optimales Klima fiir Rohwurst
und Rohpokelware

Das Klimastandgerat ist fiir Raume ab 3m? bis 15 m? fiir das

Reifen, Nachreifen, Trocknen und Lagern fiir alle Rohwurst- und

Rohpokelwaren geeignet.

Das Gerdat beansprucht 1m? Platz und kann in geeigneten, isolierten

Raumen eine langsam zirkulierende Raumluft zwischen 12 bis 26°C

mit einer Luftfeuchte von 74-90 % konstant herstellen.

Somit erreicht man ein optimales Klima fiir alle Rohwiirste wie ﬁ}‘;‘}ﬁ;ﬁi’:‘i‘e;i:(ﬁ‘ééﬂ;/3“/h .
Salami, Rohbeisser, Landjager, sowie alle Speck, Rohschinken und ’ f\nusﬂ;lf‘f;zzf‘;re:ac:01%%(')":"/3%
Rauchfleich-Produkte. Befeuchtung

Das Gerat kann an vorhandene Verbund-Kiihlsysteme oder an ein humidification ™ Kihiregister:
externes Kiihlaggregat angeschlossen werden. Alle gingigen Kiihl- Radialventilator . ca.3 kW Kiihlleistung

centrifugal fan Zooling coil:
. . g coil:
mittel sind verwendbar. approx 3 kW cooling capacity

Die Entfeuchtungsleistung betragt bis ca. 50 Liter/Tag und reicht i;e'(;nﬁsckw Helzung

fiir eine Beschickung von bis zu 1.600 kg Ware. Damit kdnnen Sie electric heating

Ihren verschiedenen Produkten jederzeit eine eigene Geschmacks- approx 3,6 kW

note verleihen.

Das Klimastandgerat wird iiber ein elektronisches Steuergerat

im Einzelschrittsystem gesteuert. Das Kondensat kann in das

Abwassernetz angeschlossen werden oder mittels Abwasserbehilter Einsaugbereich” | Eimsaugbereich

entsorgt werden. suction area suction area

KERRES

Raume bis zu 15 m?, ca. 8 Wagen/ 1,6 Tonnen

Temperaturbereich zwischen 12 und 26 °C an quen SYSfeme

Einfache Bedienung

KERRES Anlagensysteme GmbH

Manfred-von-Ardenne-Allee 11

D-71522 Backnang

Fon +49 (0) 7191 91 29-0

komplett aus Edelstahl Fax +49 (0) 7191 91 29-70
www.kerres-group.de

Abmessungen: 0,70 m tief x 1,00 m breit x 2,20 m hoch info@kerres-group.de

Luftfeuchte 74 - 90 %

an alle Kaltemaschinen anschlieRbar




